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INTRODUCTION

L’ ultrasonographie a été proposée comme technique objective
pour déterminer le développement musculaire et 1'état d’em-
bonpoint des bovins. La présente étude a été réalisée en vue de
déterminer I’applicabilité de la méthode sur des vaches de
réforme Blanc Bleu dont les carcasses sont relativement
maigres.

1. MATERIEL ET METHODES

Des mesures échographiques ont été réalisées quelques jours
avant I’abattage sur 137 vaches de réforme de race Blanc Bleu
engraissées avec une ration a base d’ensilage de mais. Les
déterminations (largeur - LLT —, hauteur - HLT - et surface
— SLT - du muscle Longissimus Thoracis ainsi que I'épais-
seur du gras dorsal — EpG — et la graisse intramusculaire —
Grln -) ont été effectuées avec un appareil PIE 200 SLC Scan-
ner et une sonde ASP-18 au niveau des premieres vertébres

lombaires. Des corrélations ont été calculées entre ces mesures
et les caractéristiques des carcasses et la qualité de la viande
mesurées par ailleurs.

2. RESULTATS ET DISCUSSION

Les animaux de race BBB sont caractérisés par un trés faible
pourcentage de graisse sous-cutanée et intramusculaire. De ce
fait, les mesures EpG et Grin n’ont pu étre obtenues sur de
nombreuses animaux en raison de la faible définition offerte
par I’appareillage. Des données interprétables n’ont été dispo-
nibles que sur 100 vaches pour HLT, LLT et SLT, sur
40 vaches pour EpG et sur 89 vaches pour Grln . Le Tableau 1
donne les coefficients de corrélation significatifs au seuil
P<0.05 entre les parameétres échographiques ou certains de
leurs rapports et les caractéristiques de la carcasse et de la
viande.

!
Coefficients de corrélation entre des paramétres écho’gl‘;l;)le:?:uis et des caractéristiques de la carcasse et de la viande
Rendement | poids carc. | % muscle | kg muscle | % graisse | kg graisse { Tendreté | collagéne | protéine |mat. grasse
HLT 0.25 026 0.26 0.31 NS NS 0.35 033 -0.31 0.41
LLT 0.68 0.54 0.54 0.65 -041 NS 0.44 049 NS NS
SLT 0.33 0.51 0.31 0.53 NS NS 0.68 022 NS 0.4
H/S -0.31 -0.61 -0.26 -0.58 NS -02 0.8 NS -0.21 -0.25
LS 0.22 -0.23 NS NS 0.22 0.32 0.58 022 NS 0.47
HL -0.71 -0.44 0.5 -0.55 0.41 NS NS -0.26 -0.49 0.36
EpG -0.62 042 -0.55 -0.56 042 NS 0.54 -047 NS NS
Grln -0.51 -0.22 -0.51 0.4 0.48 04 NS 0.31 -0.26 0.55
EpG/H -0.63 -0.42 -0.58 -0.57 0.44 NS -0.56 -0.46 NS NS
EpG/L -0.64 -0.42 -0.59 -0.57 0.46 NS -0.58 0.44 NS NS
EpG/S -0.62 -0.43 -0.59 -0.58 0.46 NS -0.59 -0.42 NS NS

Parmi les parametres caractérisant le développement du
muscle Longissimus Thoracis (HLT, LLT et SLT), ce sont les
corrélations entre LLT et les caractéristiques de la carcasse qui
ont été les plus élevées. D’une maniére générale, 1'utilisation
des rapports H/S, L/S et H/L n’a pas amélioré les résultats. Un
coefficient de corrélation de 0,68 est apparu entre la tendreté
et SLT suggérant que les plus importants développements
musculaires sont associés a une plus grande tendreté de la
viande.

L’EpG a présenté une corrélation négative avec le rendement
(- 0,62), la proportion de muscle (- 0,55), la quantité de muscle
(- 0,56) et la tendreté (- 0,54), ce qui confirme que les animaux
les plus musclés présentent un trés faible développement du
gras sous-cutané.

De méme, une corrélation négative a ét€ obienue entre la Grln
et le rendement de carcasse (- 0,51) ainsi que la proportion de
muscle (- 0,51); des corrélations positives ont été observées
avec la teneur en matiere grasse de la viande (0,55). Néan-
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moins, le paramétre Grln doit €tre pris avec beaucoup de cir-
conspection étant donné la relativement faible reproductivité
de la mesure (Villé et al., 1997).

3. CONCLUSIONS

Les paramétres échographiques caractérisant le développe-
ment du Longissimus Thoracis sont plus intéressants pour pré-
dire les caractéristiques de la carcasse que la qualité et la com-
position chimique de la viande.

Les mesures de surface du muscle, d’épaisseur du gras sous-
cutané et de teneur en gras intramusculaire sont potentielle-
ment de bons estimateurs de la qualité et de la composition
chimique de la viande au sein de la race BBB.
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