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INTRODUCTION

En 1999, 56,4 % des gros bovins abattus en Belgique étaient
des femelles de réforme. Elles étaient représentées a raison de
14,7 % par des génisses et 85,3 % par des vaches, et 57.4 % de
ces animaux €taient de type viandeux, principalement de race
Blanc-Bleu Belge. 1l était donc intéressant d’étudier I’in-
fluence du nombre de vélages sur les paramétres de I’engrais-
sement chez des femelles de réforme Blanc-Bleu Belge
culardes.

1. MATERIEL ET METHODES

Un total de 38 génisses et vaches Blanc-Bleu-Belge culardes
ont été engraissées au cours de deux années consécutives. Les
animaux ont ét¢ divisés en trois catégories en fonction du
nombre de vélage : génisses (G), vaches réformées apreés deux
velages (V2) et vaches réformées apres quatre vélages (V4).
Chaque année, les animaux ont regu une ration d’engraisse-
ment classique a base d’ensilage de mais, distribuée ad libi-
tum. Les mesures ont porté sur un ensemble de quatre grands
groupes de parameétres : les performances zootechniques, les
données d’abattage, la qualité et la composition chimique de la
viande. Les performances zootechniques ont été déterminées
sur base des consommations quotidiennes et des poids indivi-
duels mesurés a intervalle régulier de deux semaines. Les ani-
maux ont €t€ abattus sans jelne préalable. Le poids de la car-
casse chaude a été mesuré. Les rendements ont été calculés sur
base du poids de la carcasse chaude et du poids vif a ’abat-
tage. Deux jours apreés I’abattage, un segment bicostal a été
prélevé afin de déterminer, aprés dissection, la composition de
la carcasse. La composition chimique de la viande ainsi que sa
qualité ont été mesurées sur le muscle Longissimus thoracis.
Les paramétres d’évaluation de la couleur de la viande (CIE
L*,a*,b*) ont été¢ mesurés avec un spectrocolorimétre Hunter-
lab Labscan 11, deux jours aprés I’abattage. Les pertes d’eau
par écoulement ont été¢ mesurées aprés conservation dans un
sac plastique durant six jours a environ 1°C. Les pertes de jus
a la cuisson a €té déterminée le 8¢me jour par cuisson au bain-
marie dans des sacs ouverts, pendant 60 minutes a 75°C. La
composition chimique a été déterminée en utilisant les tech-
niques classiques apres lyophilisation d’un échantillon du Lon-
gissimus thoracis. Les lipides de la graisse intramusculaire ont
€té extraits et saponifiés par la méthode de Ter Meulen et al.
(1975). La composition en acides gras a été déterminée par
chromatographie gazeuse.

2. RESULTATS ET DISCUSSION

Les Gains Quotidiens Moyens (GQM) ont été non significati-
vement plus faibles chez les V4, et proches chez les G et les
V2. Par contre, I'indice de consommation a augmenté propor-
tionnellement au nombre de vélages (9,5 vs 10,8 et 14,6 kg de
Maticres Séches (MS)/kg de gain chez les G, V2 et V4 res-
pectivement. Pour tous les paramétres d’abattage, les V2 ont
¢té intermédiaires entre les G et les V4. La viande de V4 a été
plus sombre (L* =36,4) que la viande des G et V2 (38.8 et
38.5), alors que la viande des G était moins rouge que celle des
V2 et V4 (a* =19,6 vs 20,9 et 21,3). Les vaches V2 ont preé-

sent¢ la viande la plus grasse, la moins riche en protéine et en
acide gras poly-insaturés (7,6 vs 5,8 et 6,9 ; 87,5 vs 89,0 et
88,2,4,3 vs 7,6 et 5,7 chez V2, G et V4 respectivement).

Parameétres G V2 V4 P

Performances zootechniques
Age initial (mois) 269 545 748 0,001
Durée (j) 888 91,7 804 0,326
Poids initial (kg) 4480 5784 6552 0,001
Poids final (kg) 5392 677,1 7245 0,001
Gain Quotidien Moyen (kg/j) 1,027 1,096 0,888 0,212
Ingestion Matiére Séche (kg/j) 86 105 11.2 0.001
Indice de consommation (kg MS/kg)| 9,5 108 14,6 0.001

Parametres d’abattage
Poids d"abattage (kg)
Poids carcasse chaude (kg)

5235 6612 7059 0,001
336,1 418.0 4429 0,001

Rendement (%) 642 633 62,3 0,005
Composition de la carcasse

Muscle (%) 68,6 675 664 0,036

Tissus conjonctivo-adipeux (%) | 16,9 18,7 19,2 0,069
Qualité chimique de la viande
L* 38,8 38,5 36,4 0020
a* 19.6 209 21,3 0,008
b* 17,1 17,5 16,9 0,656
Perte d’eau par écoulement (%) 53 53 49 0,808
Perte d’eau par cuisson (%) 30,0 30,2 299 0,893
Composition chimique de la viande
Matiere seche (%) 248 250 254 0,117
Matiere organiques (%MS) 954 955 956 0,004
Cendre (%MS) 46 45 44 0004
Protéines brutes (% MS) 89,0 87,5 882 0,163
Graisse (%MS) 58 76 69 0,094
Acides gras saturés (%Mol) 48,9 498 50,2 0,269
Acide gras mono-insaturés (%Mol) | 43,5 46,0 44,1 0,226
Acide gras poly-insaturés (%Mol) 76 43 5,7 0,001

CONCLUSIONS

La plupart des paramétres de I’engraissement de la femelle de
réforme Blanc-Bleu Belge cularde sont influencés par le
nombre de vélages au moment de la réforme.
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